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FRISCHER SPARGEL!

Eine Portion emslindischer Stangenspargel
mit..

e gebratenem Schnitzel [ 27,90€

e regionalem Schinken & Riihrei [ 22,90€
o gratiniert [ 19,90€ \/

dazu zur Wahl..

e Salzkartoffeln, Bratkartoffeln oder
Kroketten

wahlweise mit..

e Sauce Hollondaise, Bernaise oder
zerlassener Butter

POKERS DAUERBRENNER

Schnitzel “Mornay”
Schnitzel mit gratinierter Pilzrahmsauce
dazu Bratkartoffeln und Salat
19,90€

Strammer Max
belegte Brotscheiben mit Schinken aus der
Region & zwei Spiegeleiern
11,90€

Matjes “Hausfrauen Art”
Matjesfilet mit hausgemachter
Hausfrauensauce & Bratkartoffeln
14,90€

Caeser Salad
Romersalat mit gebratenen
Hdihnchenbruststreifen, Caeser Dressing,
Croutons und Parmesan
14,90€ oder vegetarisch zu 10,90€
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Hausgemachte Quiche vom frischen, regionalem

Spargel mit Rucola, Kirschtomaten & Vinaigrette
13,50

VORSPEISEN

Bruschetta von der Strauchtomate auf knusprigen
Baguettescheiben gratiniert mit Mozzarella
10,90

SUPPEN

Spargelcremesuppe mit gerdsteten Pinienkernen
8,90

Hausgemachte Waldpilzsuppe mit Krauterhaube
6,90

HAUPTGANGE

Geschnetzeltes vom Schwein “Gyros Art”

mit Tzatziki, Pommes und Salat
18,90

Backfisch mit hausgemachter Sauce nach

“Hausfrauen Art” dazu Pommes und Gurkensalat
17,50

Hausgemachte Quiche von Waldpilzen

mit Krauterquark und Salat
14,90

DESSERT

Hausgemachte Panna Cotta mit fruchtigem

Beerenkompott
7,90

Eisvariation mit frischen Fruchten
5,90




VORSPEISEN

Hausgemachte Quiche vom frischen, regionalem
Spargel mit Rucola, Kirschtomaten & Vinaigrette
13,50
Bruschetta von der Strauchtomate auf knusprigen

Baguettescheiben gratiniert mit Mozzarella
10,90

SUPPEN

Spargelcremesuppe mit gerdsteten Pinienkernen
8,90

Hausgemachte Waldpilzsuppe mit Krauterhaube
6,90

HAUPTGANGE

Hihnchenbrustfilet im krossen Mantel mit fruchtiger

Currysauce dazu Gemisejulien und Reistimbale
18,90

Seehechtfilet unter der Krauterkruste dazu

mediterranes Gemise und Kartoffelstampf
20,90

Hausgemachte Eierpfannkuchen mit

fruchtigem Apfelmufl und Salat
14,90

DESSERT

Hausgemachte Panna Cotta mit fruchtigem

Beerenkompott
7,90

Eisvariation mit frischen Fruchten
5,90




VORSPEISEN

Hausgemachte Quiche vom frischen, regionalem
Spargel mit Rucola, Kirschtomaten & Vinaigrette
13,50
Bruschetta von der Strauchtomate auf knusprigen

Baguettescheiben gratiniert mit Mozzarella
10,90

SUPPEN

Spargelcremesuppe mit gerdsteten Pinienkernen
8,90

Hausgemachte Waldpilzsuppe mit Krauterhaube
6,90

HAUPTGANGE

Cordon Bleu vom regionalem Landschwein mit

Waldpilzsauce, Pommes und Salat
20,90

Gebratenes Fischfilet mit in Barlauchpesto &

Spinat geschwenkten Tagliatelle dazu ein Salat
19,90

Gebackener Blumenkohl mit Frischkéasedip

und hausgemachtem Siufikartoffelstampf
14,90

DESSERT

Hausgemachte Panna Cotta mit fruchtigem

Beerenkompott
7,90

Eisvariation mit frischen Fruchten
5,90
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Hausgemachte Quiche vom frischen, regionalem

Spargel mit Rucola, Kirschtomaten & Vinaigrette
13,50

VORSPEISEN

Bruschetta von der Strauchtomate auf knusprigen
Baguettescheiben gratiniert mit Mozzarella
10,90

SUPPEN

Spargelcremesuppe mit gerdsteten Pinienkernen
8,90

Hausgemachte Waldpilzsuppe mit Krauterhaube
6,90

HAUPTGANGE

Chickenburger “BBQ Style” mit Gurkenrelish, Tomaten,

Blattsalate & BBQ-Sauce dazu Pommes und ein Salat
21,90

Thunfisch-Nicoise-Salat mit Kirschtomaten, Zwiebeln,
Rucola, Blattsalaten, gerosteten Pinienkernen und
Wahlweise Vinaigrette oder Joghurt Dressing
15,90
Panzerotti geschwenkt in rotem Pesto mit gerdsteten
Pinienkernen, Kirschtomaten und Rucola
14,90

DESSERT

Hausgemachte Panna Cotta mit fruchtigem

Beerenkompott
7,90

Eisvariation mit frischen Fruchten
5,90




VORSPEISEN

Hausgemachte Quiche vom frischen, regionalem
Spargel mit Rucola, Kirschtomaten & Vinaigrette
13,50
Bruschetta von der Strauchtomate auf knusprigen

Baguettescheiben gratiniert mit Mozzarella
10,90

SUPPEN

Spargelcremesuppe mit gerdsteten Pinienkernen
8,90

Hausgemachte Waldpilzsuppe mit Krauterhaube
6,90

HAUPTGANGE

Gefullter Schweinenacken mit hausgemachter

Zwiebelsauce dazu Blumenkohl und Kartoffelstampf
20,90

Black Tiger Garnelen geschwenkt in Pasta mit
Tomaten-Basilikum-Sauce, Kirschtomaten und Rucola
dazu ein Salat
22,90
Hausgemachte Gemtuselasagne mit Ricotta-Spinat,
Aubergine, Zucchini & Tomatensauce
16,90
DESSERT

Hausgemachte Panna Cotta mit fruchtigem

Beerenkompott
7,90

Eisvariation mit frischen Fruchten
5,90




VORSPEISEN

Hausgemachte Quiche vom frischen, regionalem
Spargel mit Rucola, Kirschtomaten & Vinaigrette
13,50
Bruschetta von der Strauchtomate auf knusprigen

Baguettescheiben gratiniert mit Mozzarella
10,90

SUPPEN

Spargelcremesuppe mit gerdsteten Pinienkernen
8,90

Hausgemachte Waldpilzsuppe mit Krauterhaube
6,90

HAUPTGANGE
Grillteller aus einer Triologie von Huhn, Rind &
Schwein mit hausgemachter Pfeffersauce und

Kroketten
23,90

Lachsfilet mit cremiger Dill-Senf-Sauce dazu

Blumenkohlrésschen und Lyoner Kartoffeln
24,90
Uberbackene Auberginenschiffchen mit Bulgur gefillt
dazu hausgemachter Knoblauchdip
14,90
DESSERT

Hausgemachte Panna Cotta mit fruchtigem

Beerenkompott
7,90

Eisvariation mit frischen Fruchten
5,90




VORSPEISEN

Hausgemachte Quiche vom frischen, regionalem
Spargel mit Rucola, Kirschtomaten & Vinaigrette
13,50
Bruschetta von der Strauchtomate auf knusprigen

Baguettescheiben gratiniert mit Mozzarella
10,90

SUPPEN

Spargelcremesuppe mit gerdsteten Pinienkernen
8,90

Hausgemachte Waldpilzsuppe mit Krauterhaube
6,90

HAUPTGANGE

Gebratenes Schweinefilet unter der Krauterkruste

dazu glasierte Mohren und Lyoner Kartoffeln
21,90

Kabeljaufilet gebettet auf frischem Blattspinat dazu

Zitronen-Weillwein-Sauce & Rosmarinkartoffeln
23,90

Quinoa Salat mit allerlei Blattsalaten, Tomaten,

Gurken, Zwiebeln, gerostetem Gemise und Feta
14,90

DESSERT

Hausgemachte Panna Cotta mit fruchtigem

Beerenkompott
7,90

Eisvariation mit frischen Fruchten
5,90




