VORSPEISEN

/\\ ROTE BEETE CARPACCIO
knuspriger Reischip

‘ﬁ\\sc“
luftiger Mandelschaum
Rucola und Meerrettichspane

TATAR VOM RAUCHERLACHS

geeistem Wasabi-Limetten Granité
marinierter Blattsalat
Reischips

ENTENBRUSTCARPACCIO
Cranberry Vinaigrette
winterlicher Blattsalat

Piccata vom Austernpilz

€ 7,50

€ 6,50

€ 7,90

€ 13,00

€ 15,90

€ 16,50

SUPPEN

WEISSE TOMATENCREME

mit gemaltem roten Pesto

WINTERLICHE CONSOMME

mit bunter Einlage

WALDPILZCREME

mit cremiger Sahnehaube (
Krauter-Blatterteigstange




SCHNITZELKARTE

zu allen Schnitzelgerichten servieren
wir lhnen einen Beilagensalat

SCHNITZEL "WIENER ART"
paniertes Schweineschnitzel mit einer

Zitronenscheibe

SCHNITZEL "MORNAY ART"

mit Walpilzrahm und Kase

SCHNITZEL "FORSTER ART"

mit geschmorten Zwiebeln

SCHNITZEL "KORSIKA™"

mit Oliven, Tomaten, Cornichons und
Zwiebeln
mit Fetakase gratiniert

BEILAGEN

bitte wdhlen Sie zu Ihrem Gericht eine
der folgenden Beilagen aus:

STEAKHOUSEPOMMES

HAUSGEMACHTES GRATIN

LYONER KARTOFFELN

KROKETTEN

alle Schnitzelgerichte sind auch

€ 18,90

€ 20,90

€ 19,90

€ 20,90

als Hahnchenschnitzel

erhaltlich!



NUDELGERICHTE

zu allen Nudelgerichten servieren wir
lhnen einen Beilagensalat

TAGLIATELLE “GRATINATO”

Barlauchpesto
Cranberrys und Kirschtomaten
Uberbacken

PANZEROTTI “CON COD”

mit gebratenem Kabeljau
Rahmsauce mit Birne und Spinat

PANZEROTTI "POLLO"

mit gebratener Hahnchenbrust
weiBe Tomaten-Sahne Sauce und Pilzen

TAGLIATELLE "VEGETARIANO"

Rahmsauce mit Birne und Spinat und
5 Austernseitlingen

€ 17,50
als Dressing_servieren wir lhnen
entweder Essig/Ol, Mango-Chilli,

oder ein French Dressing, € 17,50

€ 16,50

€ 17,50

€ 23,50
€ 20,80

€ 18,90

GRUNZEUG

zu allen Gerichten servieren wir Ihnen
frisches Brot

//

VEGANE AVOCADO BOWL/ S \)
Duftreis, Mango-Chili Dressing \\/
gerdsteter schwarzer Sesam, Reischip
Falafel & Hummus

SALATMIX "NICOISE STYLE"

Zwiebeln, Thunfisch, Tomaten
Ei, Kédse-Schinken-Roéllchen

SALATMIX "WINTER STYLE"

mit Picata von Austernseitlingen




BURGER

zu allen Burgergerichten servieren wir
lhnen einen Beilagensalat

BURGER “WILDE SAU”

saftige Tranchen vom Wildschwein
geschmorte Zwiebeln & Bacon
allerlei grunes, Gurken Relish &
Burgersauce

BURGER “VANTASTIC”
hausgemachtes Kartoffel-Gemuse-Patti
allerlei grunes, Gurken Relish
glasierte Zwiebeln, Burgersauce

BEILAGEN

bitte wdhlen Sie zu Ihrem Gericht eine
der folgenden Beilagen aus:

STEAKHOUSEPOMMES

HAUSGEMACHTES GRATIN

LYONER KARTOFFELN

KROKETTEN

€ 20,90

€ 17,90



LAND,LUFT &
MEER

RUMPSTEAK

rosa gebraten
gratinierte Parmesanhaube

WILDSCHWEINBRATEN

in eigener Sauce geschmort

RINDERROULADEN
hausgemacht nach traditionellem Rezept
in eigener Sauce

KABELJAU
mit Oliven-Pesto Sauce

Piccata von Austernseitlingen

BEILAGEN

bitte wdhlen Sie zu lhrem Gericht eine
der folgenden Beilagen aus:

STEAKHOUSEPOMMES

KROKETTEN

LYONER KARTOFFELN

HAUSGEMACHTES GRATIN

zu allen Gerichten servieren wir |Ihnen
einen Beilagensalat oder Gemuse nach
Wahl!

€.27,90

€ 24,90

€ 21,80

€ 25,80

GEMUSEBEILAGE

bitte wdhlen Sie zu |hrem Gericht eine
der folgenden Gemusebeilagen aus:

SALAT

CHAMPAGNERKRAUT

SPITZKOHL MIT CRANBERRYS

HAUSGEMACHTER APFEL-
ROTKOHL



KLEINIGKEITEN

STRAMMER MAX

zwei Brotscheiben mit deftigem
Schinken belegt

Spiegeleier

Salatbouquet

MATIJESFILET "HAUSFRAUEN
ART"

mit hausgemachter Hausfrauensauce
Zwiebeln & Lyoner Kartoffeln
Salatbouquet

€ 8,90

€ 9,90

€ 7,90

€ 7,90

€ 12,90

€ 15,80

DESSERT

MOUSSE AU CHOCOLAT

hausgemacht
mit parfumiertem Apfelkompott

“WINTERTRAUM”

hausgemachtes Parfait von der
Macadamia Nuss
parfUmiertes Apfelkompott

MARSHMALLOW EIS

mit karamellisiertem Popcorn
Erdbeer- und Schokoladensauce
Mini Marshmallows, Eiswaffel & Sahne

WINTERLICHER OBSTSALAT

mit allerlei frischen Fruchten
luftigem Mandelschaum
karamellisiertes Popcorn




